
Commerces et restaurants

Commerces 

Que vous soyez commerçant ou restaurateur, l’automatisation de vos process et la gestion 

centralisée de vos opérations peuvent vous permettre de booster vos performances et de 

maximisez vos revenus, tout en assurant la satisfaction de vos clients. 

ELKINDI Engineering, fort de son expérience et de ses expertises en électricité industrielle, 

automatisme et instrumentation, vous accompagne dans la mise en œuvre de solutions 

immotique performantes, fiables et durables. 
Maitrisez votre consommation énergétique, réduisez vos charges d’exploitation et fluidifiez 
vos opérations grâce à nos solutions de gestion technique de votre établissement.  

En tant que commerçant, vos défis sont multiples et simultanés : satisfaction de la clientèle, 
amélioration de la qualité de service, productivité des équipes commerciales, optimisation de 

l’espace de vente et de stockage, maitrise des charges d’exploitation, réduction de la facture 

énergétique, soigner son image et son empreinte écologique.  

Que vous gériez des supermarchés, un magasin de proximité ou un point de vente spécialisé, 

ELKINDI Engineering développe des solutions pour automatiser tous vos process et les gérer 

d’une seule plateforme dans l ’objectif d’améliorer vos performances.  

Si vous gérez plusieurs supermarchés, magasins de proximité ou alimentations générales, 

nous sommes capables de concevoir et de réaliser des solutions innovantes pour la gestion 

automatisée : 
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de vos opérations à distance multi-sites, pour vous assurer que vos systèmes critiques sont toujours

opérationnels et permettre à vos équipes de maintenance d’intervenir rapidement avec les bonnes

informations ; 

de vos bâtiments, pour offrir une expérience agréable d’achat à vos clients grâce à un meilleur contrôle de
l’eau, de l’éclairage, de la ventilation, du chauffage, de la climatisation et de la sécurité; 
de vos équipements de réfrigération, pour garantir une conservation optimale de vos produits frais et surgelés
tout en offrant les plus hauts niveaux d'efficacité énergétique ; 
de vos ressources énergétiques, pour optimiser vos consommations et améliorer la qualité de l'énergie
électrique et des autres services publics tels que l'eau, le gaz ou le chauffage urbain; 
et de votre infrastructure informatique.



garantir une conservation optimale de vos produits frais et surgelés,  
améliorer la qualité de la production en cuisine et la productivité de vos équipes,

maitriser vos consommations énergétiques,  
offrir une expérience d’achat inoubliable a vos clients.  

En combinant expertises métier et équipements immotique de haute qualité, ELKINDI vous 

garantit des résultats conformes aux standards internationaux.

Restaurants

En tant que restaurateur, votre challenge est multifactoriel : 

Pour vous aider à atteindre ces objectifs, ELKINDI Engineering vous apporte des solutions de 

gestion automatisée de votre établissement dans son ensemble, bâtiment, équipements et 

process.  

Vous gagnez en efficacité et en qualité tout en réduisant vos charges d’exploitation et en 
protégeant vos équipements de cuisine. Maximisez vos revenus et restez compétitif grâce à 

nos solutions immotique.  

En partenariat avec Schneider Electric et ABB, ELKINDI vous assure un projet livré clés-en-main 

de classe mondiale.
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